U kunt alle gerechten op

de kaart tot 21:30 onbeperkt
en door elkaar heen
bestellen.

Tot 22:00 kunt u nog een
nagerechtje gebruiken.

“Voorgerechten

Seizoensgerecht

Uiensoep

Huisgemaakte uiensoep

Asian style carpaccio

Rundercarpaccio op Oosterse wijze met
gebakken ui, edamame, teriyaki, sesam en
Japanse mayonaise

Carpaccio

Dungesneden rundvlees met truffelmayonaise,
Parmezaanse kaas, rode ui en broadbeans

Yakitori

Spiesjes van gegrilde kippendjij, afgelakt
met yakitorisaus

Gefrituurde mosselen
Met cocktailsaus

Steak tartaar
Op klassieke wijze met getoast brood

Salade van gegrilde perzik

Salade met gegrilde perzik, couscous en
rauwe ham

Torpedogarnalen

Gepaneerde garnalen met een lichtpittige
chilisaus

Makreel rilette met toast

Rilette van makreel met mosterd en
gepekelde rode ui

Sticky Chicken

Krokant gefrituurd kippenhaasje op
Oosterse wijze

Dragonroll

Dagverse sushi gevuld met komkommer,
avocado en gefrituurde garnaal

California salmon roll

Dagverse sushi gevuld met komkommer,
avocado en rauwe zalm

California crab roll

Dagverse sushi gevuld met komkommer,
avocado en crab

‘Heeft u een allergie?

‘Laat het de bediening weten

“Vegetarisch (§

Seizoensgerecht

Kimchi burger

Brioche bol met een krokante burger
van kruidige kimchi

Gyoza

Krokant Japans hapje met een vulling
van groenten met een topping van
Japanse mayonaise

Vegetarische pokebowl

Sushirijst met mango, komkommer,
edamame en verse groenten

Salade geitenkaas

Salade met walnoot, appelcompote,
coulis en een geitenkaaskroket

Paddenstoelen ragout
Met een pasteibakje

Jalapeno cheese bites
Met chilisaus

Kofte

Couscoussalade met kruidig gebakken
kofte en een frisse dressing

Rigatone met
bospaddenstoelen

Verse pasta met paddenstoelen
roomsaus en Parmezaan

Paddenstoelenkroketjes

Met gebakken champignons, puree van
zoete aardappel en truffelmayonaise

Okonomiyaki

Hartige Japanse pannenkoek met
Japanse barbequesaus en Japanse
mayonaise

GRAAF JAN

— Grand Café —

Bijgerechten

Kaasbroodje met aioli
Frietjes

Gebakken aardappeltjes
Nacho’s

Edamame boontjes

Frisse salade

‘Hoofdgerechten

Seizoensgerecht

Spareribs Graaf Jan

Botermalse spareribs met een lichtpittige
lak, gebakken uitjes en bosui

Kapsalon van de graaf

Van kippendijen op Oosterse wijze met
sriracha en Japanse mayonaise

Curryworst

Krokant gebakken braadworst met
huisgemaakte currysaus

Kipsate

Sate van kipfilet, kroepoek
en gefrituurde ui

Runderspies

Gegrilde gemarineerde rundvleesspies
met knoflooksaus

Langzaam gegaard rundvlees

Boterzachte runderwangen met
pastinaakpuree en kruidige jus

Pokebowl sake

Gemarineerde rauwe zalm, komkommer,
edamame en mango

Gebakken scholfilet

Met huisgemaakte ravigotte

Smokey bbq burger

Runderburger met smokey bbq saus,
tomaat en ijsbergsla

Zalmfilet

Gebakken zalmfilet op Oosterse wijze
met noodles

Butter chicken

Boterzachte kippendij op Indische wijze
geserveerd met naanbrood




‘Nagerechten

Seizoensgerecht

Kaasplankje

Mix van kazen met appel compote

Kinder bueno mousse

Cheesecake

Luchtige huisgemaakte cheesecake met
roodfruitcoulis

Kaneelijs

Kinderkaart

Voor de jonge Graven

Pistache dessert

Met krokante kadaifi en pure chocolade

Bitterballen
Pannenkoekje
Frikandel
Kaastengels

Kipnuggets

m KOFFIE o

Creme brulee

Stroopwafelmousse

Carrot cake

Dame blanche

Vanilleijs met chocoladesaus

%Lekker bij uw nagerecht

Pornstar martini ijs
(bevat alcohol)

Lavacake
Chocoladetaartje met een vloeibare kern

Lion trifle

Laagjes van salted caramel mousse,
ganache en lioncrumble

Appeltaartje met vanilleijs

Speciaal koffie's

French koffie 8,00
Grand mariner

Irish koffie 8,00
Jameson whiskey

Spanish koffie 8,00
Tia maria

Koffie DOM 8,00
Dom benedictine

Kiss of fire 8,00
Cointreau en tia maria

Italian koffie 8,00
Amaretto

cLikeuren

Amaretto 4,50
Baileys 4,50
Cointreau 4,50
Drambuie 4,50
Grand Marnier 4,50
Tia maria 4,50
Licor 43 4,50
Limoncello 4,50
Sambuca 4,50

LUNCH <« DINER




